ESTABELECIMENTO AGROINDUSTRIAL DE PEQUENO PORTE PARA PRODUTOS DAS ABELHAS NATIVAS SEM FERRAOQ

As plantas baixas elaboradas para o “Estabelecimento Agroindus-
trial de Pequeno Porte para Produtos das Abelhas Nativas sem
Ferrdo” apresentam as seguintes 3reas: recepcao, sala de coleta
(opcional, j3 que o entreposto pode ser concebido apenas para be-
neficiar os produtos que chegam colhidos de unidades de extracao),
depdsito de matéria-prima, processamento, higienizacdo de enva-
ses e utensilios, depdsito de envases e utensilios limpos, depdsito
de embalagens, e estoque/expedicdo de produto final.

Banheiro e vestiario

Caso opte-se pela inclusdo de um banheiro/vestiario no projeto — lem-
brando a IN n° 16/2015 permite a utilizacdo de banheiros existentes
na propriedade rural desde que ndo se localizem a uma distancia su-
perior @ 40 metros — ele deve ser construido totalmente separado e
sem acesso direto 3 3rea de manipulacdo de alimentos. E necessario

instalar armarios para guardar roupas e pertences pessoais

Estoque e expedicao

Espaco seco, fresco, dotado de estrados e prateleiras que
permitam o armazenamento dos produtos protegidos da
incidéncia constante de luz.

Area de processamento

Na 3rea de processamento, também chamada de 3rea
limpa, sdo executados os principais procedimentos para
o0 beneficiamento dos produtos. Somente as pessoas di-
retamente envolvidas com a atividade podem permanecer
neste local durante o trabalho. De acordo com a legisla-
0, elas precisam lavar e desinfetar seus calcados no la-
va-botas, localizado do lado externo da porta de entrada,
antes de entrar. No lavatério, também localizado préximo
a porta de entrada, devem lavar e desinfetar m3os e bra-
cos antes do inicio ou da retomada do trabalho.

Area de recepcio da

Area de depésito de embalagens

Espaco destinado ao armazenamento das embalagens e rdtulos utilizados no
envase dos produtos. Recomenda-se que esses materiais sejam guardados ou
repostos nessa area somente quando n3do estiver ocorrendo processamento, ou
seja, no inicio ou no final de cada turno de trabalho para que pessoas ou mercado-
rias externas nao circulem na 3rea limpa.

Area de higienizac3o e depésito

de envases e utensilios

Area para higienizac3o e depdsito de envases, baldes e utensilios
empregados no processamento.

Lava Botas

-

Mesa de inox

mateéria-prima

Area de recepcdo e limpeza de melgueiras e/ou recipien-
tes de armazenamento (caso os produtos tenham sido
coletados em unidade de extracdo) antes de entrar na
agroindustria.

Sala de extracao

Area sem referéncias na legislac3o vigente, uma
vez que, com base na apicultura, é prevista a extra-
cdo dos produtos das abelhas em unidades de extra-
c30 ou na 3rea de processamento dos entrepostos.
Entretanto, uma vez que é inevitdvel a presenca de
abelhas nas melgueiras das abelhas sem ferrao, su-
gere-se 3 opcao de inclusdo de uma sala de extracao
nos entreposto de beneficiamento de produtos das
abelhas sem ferr3o. Isso evita a presenca de abelhas
na drea de processamento. Em caso de inexisténcia
da sala de extracdo, um entreposto seque apto ao
beneficiamento dos produtos das abelhas sem ferrdo

Armazenamento de matéria-prima

Area para armazenagem de matéria-prima com dimens3do adequada ao volume de produco,
sob temperatura adequada. O mel que serd submetido ao processo de maturacao pode ser
armazenado em temperatura ambiente. 0 mel que serd submetido 3 outros processos de
beneficiamento, pdlen (no caso pdlen de abelhas sem ferrdo) e propolis (assim como cerume
e/ou geopropolis que também s3o0 matérias primas para extracdo do prépolis de abelhas
sem ferrdo) devem ser refrigerados. Tecnicamente, 3 maturacdo do mel também poderia
ser realizada nesse espaco. Essa viabilidade, entretanto, depende da aprovacao dos respon-
sdveis pela fiscalizacdo sanitaria de cada empreendimento. Esta drea se encontra separada
fisicamente da 3rea de processamento (3rea limpa) para que n3o ocorram contaminacdes
cruzadas ou pessoas circulem facilmente entre os dois ambientes. Por isso, hd somente um
dculo entre as duas dreas para passagem das matérias-primas.

EQUIPAMENTOS BASICOS PARA PROCESSAMENTO DOS PRO-
DUTOS DAS ABELHAS NATIVAS SEM FERRAO:

Abaixo sugerimos alguns equipamentos para instalacdo de um entreposto
com capacidade de processar uma média 100 kg de mel por partida ou ba-
telada. Como diferentes métodos de extracdo e beneficiamento podem ser
adotados, existem alguns equipamentos que S30 0pCioNais:

Extracdo: Aspirador elétrico para succdo ou Mesa desoperculadora para es-
coamento

Beneficiamento: Desumidificador ou prateleiras de desumidificacdo
Envase: Envasadora eletronica ou torneiras dos decantadores

As dimensoes e as capacidades dos equipamentos basicos podem variar de-
pendendo do volume de producdo de cada empreendimento, assim como o
tamanho da construcdo. Por isso, 0 nUmero de equipamentos e utensilios,
além das dimensodes apresentadas aqui, servem somente como um modelo
para visualizar mais adequadamente 3 planta baixa.

E importante que as plantas das edificacdes sejam apresentadas para ava-
liacdo dos responsaveis pelo Servico de Inspecdo (municipal, estadual ou
federal) de produtos de origem animal antes da construcdo, uma vez que
podem existir regulamentos especificos em cada estado ou municipio, ou
mesmo compreensdes diferentes a respeito da legislacdo indicada.

Lista de equipamentos e dimensdes (comprimento x largura):

SALA DE EXTRACAO:

01 Mesadeinox-1,8mx0,8m

01 Balanca digital (bancada) 15kg - 0,4 m x 0,25 m

OPCIONAIS SALA DE EXTRACAO

Aspiradores elétricos para succdo de mel - 0,35 m x 0,17 m

01 Mesa desoperculadora com peneira — 1,00 m x 0,40 m

DEPOSITO DE MATERIA PRIMA:

02 Refrigeradores— 1,5m x 0,8 m

SALA DE PROCESSAMENTO:

MULTIFUNCIONAIS

01 Tanque descristalizador (para 4 latas de 25 kg) — 1,0 m x 0,6 m

Mesa de inox - 1,8 m x 0,8 m

MEL

02 Decantadores (capacidade de 50 Kg cada) — Didmetro: 0,40 m
OPCIONAIS MEL

01 Desumidificadar de mel — Didmetro: 0,65 m

02 Estantes de maturacdo — 1,5m x 0,4 m

01 Envasadora com alimentacao por gravidade — 0,6 m x 0,5 m

PROPOLIS

01 Tanque de maceracao (50 litros) — Diametro: 0,30 m

01 Tanque de estocagem (25 litros) — Didmetro: 0,30 m

01 Filtro em aco inox

POLEN

02 Refrigeradores/desidratadores de pdlen - 0,75 m x 0,75 m
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Modelos de Projeto para Entreposto de Beneficiamento de Produtos das Abelhas Nativas sem Ferrdo
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Brasilia, 30 de outubro de 2017
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BENEFICIAMENTO DE MEL DE ABELHAS SEM FERRAO

Area de construggo: 75,87 m2

Escala: 1:75

Brasilia, 30 de outubro de 2017

Modelo para coleta e/ou recepcdo de matéria-prima proveniente de unidades de extracao (possui sala de coleta).

Modelo para recepcdo de matéria-prima proveniente de unidades de extracao (ndo possui sala de coleta).

Equipamentos e Fluxo de Produtos
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