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APRESENTACAO

Este Guia faz parte de um conjunto de documentos
orientadores, relacionados a série de videos sobre
construcdes apropriadas para o beneficiamento de
produtos da Agricultura Familiar, Povos Indigenas e
Comunidades Tradicionais, disponibilizado no site
agroindustria.org.br, ou seja, sdo encartes impres-
sos com orientacdes técnicas, e relacionados aos
videos da Série Agroindustria Familiar, Comunitaria
e Artesanal, elaborados pelo ISPN, com recursos do
Fundo Amazonia.

Com o objetivo de auxiliar as familias do meio rural
brasileiro, que buscam agregar valor aos seus pro-
dutos, por meio da agroindustrializacao, foi idea-
lizado os Guias Praticos com orientagdes técnicas
e basicas sobre processo de construcao e benefi-
ciamento da producdo. Buscam reunir informacoes
essenciais para esclarecer técnicos, agricultores e
extrativistas sobre a implantacdo de agroindustrias,
de modo que os produtos estejam aptos para aces-
sar o mercado formal ou atender as boas praticas
de fabricacdo de alimentos, por meio de uma lin-



guagem simples e direcionada aos empreendimen-
tos comunitarios e familiares do meio rural.

Certamente esse Guia nao responde a todas as
questdes técnicas e legais que se fazem presentes
no dia-a-dia de um empreendimento familiar ou
comunitario, seja pela complexidade do tema, seja
pelas limitacdes que as proprias leis impdem a este
tipo de empreendimento. Desta forma, procuramos
levantar alguns aspectos basicos e gerais sobre a
tematica e apontar caminhos que auxiliem o publi-
co interessado em empreender.

Nesse contexto, descrevemos a seguir, o Guia pra-
tico sobre os aspectos gerais para implantacao
de uma agroindustria. Os conteidos apresentados
neste Guia se referem aos aspectos basicos que
devem ser observados pelas organizacdes que pre-
tendem implantar um estabelecimento de proces-
samento de alimentos e de bebidas.

Inclui conteldos sobre os passos para conceber e
implantar a unidade, orientagdes gerais para pla-
nejar as instalagdes e fazer a escolha dos equipa-
mentos, o processo de legalizagdo sanitaria, o licen-
ciamento ambiental e o enquadramento juridico /
fiscal do empreendimento.



1. CONCEPGAO E IMPLANTAGAO
DE AGROINDUSTRIAS

Para a concepcdo, o dimensionamento e a defi-
nicdo da capacidade produtiva da agroindustria,
devem ser observados alguns fatores como: dispo-
nibilidade de infraestrutura; dimensionamento do
mercado; disponibilidade de capital, terra, mao-de-
-obra e matéria-prima e, principalmente, interesse
e aptiddo dos agricultores familiares.

Antes de iniciar a implantacdo é necessario fazer o
planejamento de acordo com a realidade de cada
caso e o cronograma de implementacao da agroin-
dustria.

1.1. Passo-a-passo

Consideramos cinco momentos (passos) importan-
tes para implementacdo da agroindustria, confor-
me a segulir:



“ Mix de produtos

Tomada de decisao sobre os tipos (mix) de produ-
tos/agroindustrializacdo. £ melhor e mais facil optar
por atividades que as familias envolvidas ja tenham
incorporadas em seus sistemas produtivos, além de
atividades que tenham caracteristicas tipicas da re-
gido. Portanto, possuem experiéncia na producao
primaria e, se possivel, também alguma afinidade,
mesmo que de forma simples ou esporadica, no
processamento dos produtos escolhidos. Assim a
fase de aprendizagem torna-se mais facil.

u Concepgao do projeto

Elaboracdo do projeto e planta / layout da futura
agroindustria, tendo em conta:

[ Para a capacidade de investimento é necessario
entender a realidade do grupo e coletar informa-
coes sobre a infraestrutura local, desde meios de
transporte, fonte de energia e de 4gua, meios de
comunicagao e outros;

[ Para o tamanho do empreendimento, considerar

o potencial de mercado que desejam ocupar, a
disponibilidade de matéria-prima e mao-de-o-



bra e outros aspectos relacionados ao processo
produtivo.

1 Modelo tecnoloégico a ser adotado, incluindo os
tipos de equipamentos e sua compatibilidade
com o padrdao de apresentacdo dos produtos
pretendida.

u Construcao da Agroindiistria

Apos elaborada a planta das instalagcdes, cons-
truir (ou adequar as instalagoes se ja existentes) a
agroindstria e adquirir os equipamentos basicos
necessarios para um adequado funcionamento, de
acordo com a realidade local e o layout e fluxo de
processamento definidos na fase da concepcao. E
importante que este momento seja acompanhado
por uma entidade de assisténcia técnica com expe-
riéncia no tipo de agroindustria escolhido.

Legalizacdo da Agroindustria

O processo de legalizacdo da agroindustria inicia
com a conclusao da elaboracdo do projeto técni-
co. Inclui uma série de documentos e plantas que
devem ser encaminhados aos érgaos responsaveis
pela legalizacdo, incluindo a regularizacdo sanitaria,



ambiental e a juridico fiscal/tributaria. Igualmente
importante o acompanhamento técnico nessa eta-

pa.

Para iniciar o processamento agroindustrial é im-
portante a capacitacdao das pessoas envolvidas e
que desempenhardo estas tarefas. Elaborar o ma-
nual e implementar as boas praticas para a agroin-
dustria, o qual trata de um conjunto de cuidados
que devem ser tomados na higiene e na gestdo da
qualidade. Inclui-se, aqui também, a implementa-
cao do processo de gestdo contabil, administrativa
e financeira da unidade.

1.2. Recomendacoes Gerais

A escolha do local para a implantacdo da agroin-
dustria influenciara diretamente na viabilidade do
empreendimento. Considera-se importante:

O Instalacdo da agroindustria em um local centra-
lizado em relacdo a produgdo da matéria-prima,
aos associados e as pessoas que trabalhardo na
unidade.



O Area do terreno deve ter tamanho compativel
com o projeto a ser implantado, com previsdo
para eventual ampliacdo da construcdo no futu-
ro e para o tratamento adequado dos residuos e
efluentes.

O Terreno deve facilitar a circulacdo de veiculos
para a chegada da matéria-prima e saida do pro-
duto.

O Disponibilidade local de mao-de-obra e de
matéria-prima para manter o processamento
agroindustrial durante todo o ano.

O Disponibilidade de energia, 4gua e de comunica-
cao (telefone, internet);

O Estrada para possibilitar o fluxo da matéria-pri-
ma e da producao da agroindustria.

O Respeitar distancias minimas de outros imoveis,
estradas, fontes poluidoras, fontes de agua e ou-
tras que por sua natureza produzam mau cheiro
ou poeira e em acordo com as normativas legais.
Algumas dessas distancias minimas estdo defini-
das na legislacdo sanitaria e/ou ambiental vigen-
tes e para isso devem ser consultados o servico
de inspecao sanitaria e o 6rgdo ambiental perti-
nentes.



1.3. Critérios construtivos

Antes da construcdao da agroindustria deve ser re-
alizado um bom planejamento para evitar erros de
dimensionamento da estrutura e do layout e fazer
uso de materiais adequados. Considera-se impor-
tante:

O O espaco/sala de processamento deve ser di-
mensionado de tal forma que permita a coloca-
cdo adequada dos equipamentos, o trabalho e
bem-estar das pessoas e a quantidade de pro-
ducao prevista, permitindo o fluxo adequado no
processo de producao, evitando riscos de conta-
minagao cruzada.

O Para facilitar a higienizacdo e limpeza as paredes,
piso e teto devem ser revestidos com material
impermeavel (tinta lavavel, ceramica, forro de
PVC etc), possuir inclinacdo no piso para escoa-
mento da agua e os cantos arredondados entre
pisos e paredes.

O Elaborar a planta ou croqui da unidade, com a in-
dicacdo das salas, portas, janelas, equipamentos,
instalacdo elétrica, pontos de agua e do esgoto,
iluminagdo, arejamento, entre outros, em confor-
midade com as normas sanitarias vigentes.



O Areas de circulacao de veiculos deverao ter ma-
terial de facil limpeza, que ndo permita a forma-
cdo de poeira e que facilite o escoamento das
aguas.

O Importante que a area externa da agroindustria
seja delimitada com cerca, de modo a impedir a
entrada de animais e pessoas estranhas no local.

O Instalagcoes sanitarias, quando necessarias, cons-
truidas em prédio em anexo ou separado da uni-
dade de processamento, sem comunicacao di-
reta com a area de processamento. Observacdo:
em pequenas agroindustrias o banheiro pode ser
dispensado se for possivel a utilizacdo de outro
ja existente na propriedade, com distancia maxi-
ma de 40 metros.

O Para minimizar as probabilidades de contami-
nacodes durante o processo de producao dos ali-
mentos e bebidas, separar area suja (por exem-
plo, local de recepcao da matéria-prima), da area
limpa (por exemplo, local de processamento).

O Nas salas onde se realiza o processamento o pé
direito deve ter altura suficiente para propiciar a
colocagdo dos equipamentos e boa ventilagao e
claridade.



O Paredes impermeabilizadas até a altura de 2,0
m, com ceramica, tinta lavavel ou outro material
compativel, de cor clara.

O Portas com comunicacao para o exterior com
dispositivos para manterem-se sempre fechadas
(com fechamento automatico, mola) e abertura
entre porta e piso deve ser de no maximo de 1
cm para evitar entrada de insetos (pode-se uti-
lizar dispositivos de vedacdo de borracha flexi-
veis).

O Portas e janelas metalicas e de facil higienizacao.

O Peitoris das janelas chanfrados em angulo de 45°
para facilitar a limpeza, uso telas anti-insetos fa-
cilmente removiveis para sua higienizagao.

O Piso impermeavel, resistente a impactos e a cor-
rosdo, antiderrapante e de facil limpeza, com de-
clividade de 1 a 2% para a drenagem da agua no
sentido das fossas de esgoto.

O Luz natural e artificial em abundancia e de ven-
tilacdo suficiente em todas as dependéncias,
respeitada a peculiaridade de ordem tecnologica
cabivel.



O Nas dependéncias de manipulagdo de alimentos,
teto de materiais como concreto armado, PVC
ou outro material impermeavel, liso, resistente a
umidade e vapores e de facil higienizacao.

1.4. Os equipamentos

Para a escolha dos equipamentos, considera-se im-
portante:

O Equipamentos construidos de maneira que apre-
sentem perfeito acabamento e formato, superfi-
cies lisas e planas, sem cantos vivos, frestas, jun-
tas, poros e soldas salientes, para evitar acimulo
de umidade, residuos e sujeiras.

O Equipamentos de material atoxico e sem risco de
interagir com o alimento manipulado, permitin-
do a sua perfeita lavagem e desinfeccdo.

O Equipamentos aprovados pelos 6rgaos publicos
responsaveis pelo servico de inspecao sanitaria.

O Equipamentos que proporcionem conforto e se-
guranca para os manipuladores, evitando riscos
de acidentes de trabalho.



O Equipamentos selecionados considerando o mix
dos produtos e a capacidade inicial e maxima de
producao de cada produto da unidade, aprovei-
tando adequadamente e ao maximo a capacida-
de produtiva dos equipamentos.

O Considerar o tempo de processamento, ou seja,
o tempo gasto na elaboracdo de cada produto.

O A instalacdo dos equipamentos deve seguir o
fluxograma de operagdo e permitir a circulacdao
das pessoas, de forma que fiquem afastados em
aproximadamente 60 cm de paredes e de outros
equipamentos e 30 cm acima do piso, para faci-
litar a limpeza e manutencdo.

O Os angulos formados entre a base, piso e pare-
des dos equipamentos devem ser arredondados.



2. REGISTRO NO SERVICO DE
INSPECAO SANITARIA

A implantacdo de empreendimentos agroindustriais
familiares e/ou comunitarios, depende de diversos
fatores, especialmente daqueles relacionados a sua
regularizacdo. Ou seja, para atuar no mercado for-
mal a agroindUstria precisa estar plenamente for-
malizada / legalizada. Dentre os registros necessa-
rios tem-se principalmente o sanitario.

A legislacdo sanitaria brasileira tem passado por
mudancas nas Ultimas duas décadas. Essas mu-
dancas nao resolveram todos os estrangulamentos
e dificuldades existentes para a formalizacdo das
pequenas agroindustrias comunitarias, mas avan-
cou em varios aspectos. Pontos importantes, como
o conceito de equivaléncia em termos da qualida-
de e inocuidade dos produtos, a analise nivel de
risco sanitario e algumas diminuicdes das exigén-
cias em estruturas e equipamentos, sdo avangos
conquistados. Mesmo que ainda nao suficientes,
sdo avancos que podem ampliar as possibilidades
de pequenas agroindUstrias alcancar a formalidade.



Avancos importantes na legislagao sanitaria

para as pequenas agroindistrias

a) Sistema Unificado de Atencao a Sanidade Agrope-
cudria - Suasa: A legislacdo do Suasa é compos-
ta principalmente pelo Decreto n° 5.741/2006 e
suas alteracoes e as Instrucées Normativas — IN’s
n° 16/2015 e n° 5/2017 que estabelecem normas
para as agroindustrias de pequeno porte.

b) O SIE e o SIM podem aderir ao Suasa. O reconhe-
cimento da equivaléncia é a base para a adesao
dos servicos ao Suasa. Equivaléncia é o estado
no qual as medidas de inspecdo higiénico-sani-
taria e tecnoloégica aplicadas por diferentes ser-
vicos de inspecao permitem alcangar os mesmos
objetivos de inspecdo, fiscalizacdo, inocuidade e
qualidade dos produtos. Assim, os servicos ade-
ridos ndo precisam ter a mesma legislagao, mas
precisam garantir que todos os produtos sejam
seguros para o consumo.

c) A agroindustria que é inspecionada por um ser-
vico de inspecdo com adesdo ao Suasa, podera
comercializar os seus produtos em todo o Brasil
e essa é uma grande vantagem.



d) Instituicao do Selo Arte:

B O Selo Arte foi instituido pela Lei n° 13.680, de 14
de junho de 2018 e regulamentado pelo Decreto
n° 11.099, de 21 de junho de 2022, que determi-
nam sobre o processo de fiscalizacdo e comer-
cializagao de produtos alimenticios de origem
animal produzidos de forma artesanal.

B O Selo Arte é uma forma de identificar os produ-
tos artesanais de origem animal. Mas atencdo, o
Selo Arte ndo é um selo de inspecdo, é um Selo
que reconhece e caracteriza o produto alimenti-
cio artesanal.

B A grande vantagem em utilizar o Selo Arte é que
os produtos poderdo ser comercializados em
todo o Brasil, mesmo sendo inspecionados por
um Servico de Inspecao Municipal.

B Conceito de artesanal: S&o os produtos comes-
tiveis elaborados com predominancia de maté-
rias-primas de producdo prépria ou de origem
determinada; técnicas predominantemente ma-
nuais, onde o individuo detenha dominio integral
do processo produtivo; com controle do servico
de inspecao oficial; em que o produto final é in-
dividualizado, genuino e mantém a singularida-



de e as caracteristicas tradicionais, culturais ou
regionais do produto.

A concessdao de Selo Arte é de competéncia dos
6rgdos de agricultura estaduais e municipais.

A inspecao sanitaria de agroindlstrias de pro-
dutos artesanais é de responsabilidade de um
servico de inspecao oficial. Ou seja, podem estar
registrados no SIF, ou no SIE, ou no SIM.

As exigéncias para o Selo Arte serdo simplifica-
das e adequadas as dimensdes e a finalidade da
agroindustria.

A inspecdo e a fiscalizacdo terdo natureza prio-
ritariamente orientadora, considerado o risco sa-
nitario.

e) A Lei n° 13.648/2018 e o Decreto n° 10.026/2019

definem processo um pouco mais simplificado
para registro da producdo artesanal de polpa e
suco de fruta.

f) ARDC da Anvisa n® 49/2013 estabeleceu procedi-

mentos simplificados para regularizacdo sanita-
ria de produtos vegetais no Sistema Nacional de
Vigilancia Sanitaria.



Existem trés grandes grupos de produtos, sendo
que cada um deles deve ser registrado em 6rgaos /
servigos diferentes, conforme a seguir:

2.1. Registro sanitario de agroindiistria de

produtos de origem animal

Conforme a legislacdo brasileira vigente e em espe-
cial a Lei n® 1.283/1950 e suas alteracdes, o estabe-
lecimento processador de produtos de origem ani-
mal deve estar registrado e inspecionado por dos
servico de inspecdo ligado ao 6rgdo de agricultura,
de uma das esferas administrativas, de acordo com
o local onde sera feita a comercializacao, detalhado
a seguir:

Comeércio internacional: deve estar registrado no
Servico de Inspecdo Federal - SIF, do Ministério da
Agricultura e Pecuaria - MAPA e, também, atender
aos requisitos sanitarios especificos dos paises ou
dos blocos de paises importadores.

Comeércio interestadual: deve estar registrado no
SIF/MAPA.



Comeércio intermunicipal: deve estar registrado no
Servico de Inspecdo Estadual - SIE, ou no SIF.

Comeércio municipal: deve estar registrado em um
dos Servicos de Inspecdo Municipal - SIM, ou de
qualquer outra esfera administrativa (municipal,

estadual ou federal).

Produtos de origem animal

Federal:
SIF
MAPA

= Regulado
por legislacao
federal.

» Comércio dos
produtos em
todo o Brasil.

Estadual:
SIE
Secretaria de
Agricultura

= Regulado
por legislacao
estadual.

= Comércio
dos produtos
apenas no seu
estado.

Municipal:
SIM
Secretaria de
Agricultura

= Regulado
por legislacao
municipal.

= Comércio
dos produtos
apenas no seu

municipio.




Atencao:

a) Quando o SIM e SIE tiverem adesdo ao Suasa,
os produtos inspecionados por esses servicos
podem ser comercializados em todo o territério
nacional.

b) Os produtos artesanais de origem animal que ti-
verem o Selo ARTE podem ser comercializados
em todo o territoério nacional, mesmo que te-
nham registro sanitario no SIM ou no SIE.

c) Os municipios podem se organizarem em con-
sorcios de municipios, para implementarem as
acoes referentes a inspecao sanitaria. Nesse caso,
os produtos podem ser comercializados em todo
o territorio de abrangéncia do consorcio e apos o
consorcio aderir ao Suasa, podem ser comerciali-
zados em todo o territério nacional.

Dessa forma, primeiro a agroindustria deve fazer a
escolha em qual servico de inspecao fara o regis-
tro. Na sequéncia, buscar as informacoes detalha-
das junto ao servico de inspecao escolhido, sobre
os procedimentos e documentos necessarios para
o registro.

Lembre-se que cada um dos servicos de inspecdo
tem sua propria legislacdo sanitaria, onde esta-



belece os procedimentos para o respectivo regis-
tro sanitario. Portanto, o MAPA e cada estado e
cada municipio tem procedimentos diferentes e a
agroindUstria deve buscar as informagdes especi-
ficas no SIF/MAPA, ou no SIE de seu estado, ou no
SIM de seu municipio.

Ainda sobre o registro no SIF/MAPA, é importante
destacar que o MAPA estabeleceu um procedimen-
to simplificado para registro, via processo eletréni-
co, para agroindustrias de pequeno porte e baixo
risco sanitario. Estao incluidos nesse procedimento
simplificado: Granja avicola; Posto de refrigeracao;
Queijaria; Unidade de beneficiamento de produ-
tos das abelhas; Entreposto de produtos de origem
animal). Ou seja, para esses tipos de agroinddstrias
basta apresentar os documentos e informagdes
solicitados, de forma on line no site do MAPA e o
registro serd concedido de forma automatica sem
necessidade de vistoria prévia do estabelecimento.
Dessa forma, a agroindUstria ja estara autorizada
para iniciar a producdo e comercializacdo dos pro-
dutos.

Mais informacgoes sobre o processo de registro do
estabelecimento no SIF/MAPA, no link:

Registro de Estabelecimentos - SIF ou ER — Ministé-
rio da Agricultura e Pecudria (www.gov.br)




2.2. Registro sanitario de agroindistria de

bebidas e de produtos de origem vegetal
padronizado

O bloco de produtos identificados como bebidas,
inclui: suco, polpa, cerveja, vinho, licor, cachaca,
kombucha e outros.

Em produtos padronizados estdao incluidos: fibras
(algodao, juta, rami ...), graos (arroz, feijao, milho,
soja, ervilha, aveia, café ..), 6leos (de soja, milho,
girassol, oliva ..., farinhas (mandioca, trigo, milho
...), algumas horticolas (abacaxi, banana, kiwi, maca,
alho, cebola, batata ...) e acucar, tabaco, cravo, pi-
mentas, canela, castanhas (do Brasil, de caju, de ca-
cau e de baru), amendoim e outros.

As agroindustrias de produtos padronizados devem
ser registradas no MAPA. Ja as unidades de Bebidas
podem ser registradas no MAPA, ou no SIE/POV (nos
estados em que existir esse servico), ou no SIM/POV
(nos municipios em que existir esse servico), con-
forme descrito a seguir.



Produtos
padronizados

Registro no Registro no
SIPEAGRO/MAPA SIM/POV

Atencao:

Bebidas

Registro no
SIE/POV




a) Registro no MAPA de agroindiistrias de
bebidas e de produtos vegetais padronizados

O registro de agroindustrias de bebidas e de pro-
dutos vegetais padronizados, deve ocorrer no sitio
eletronico do MAPA, exclusivamente pelo SIPEA-
GRO:  https://sistemasweb.agricultura.gov.br/pa-
ges/SIPEAGRO.html

Nao é cobrada nenhuma taxa para registro de es-
tabelecimento e dos produtos. Em caso de duvidas
contatar a Superintendéncia Federal de Agricultura
do respectivo Estado.

b) Registro no SIE/POV ou no SIM/POV de
agroindistrias de bebidas

As agroindustrias de bebidas podem ser registra-
das no SIE/POV do respectivo estado, ou no SIM/
POV do respectivo municipio, quando o estado ou
o municipio tiver implantado esse tipo de servico
de inspecao.

Para fazer o registro no SIE/POV, ou no SIM/PQV, as
agroindustrias devem buscar as informacoes deta-
lhadas junto ao 6rgao de agricultura do seu respec-
tivo estado ou municipio.



2.3. Registro sanitario de agroindistria de
outros produtos de origem vegetal

Outros produtos de
origem vegetal

Orgaos de Saide:
Vigilancia Sanitaria

A Vigilancia Sanitaria — VISA, que faz parte do Siste-
ma Nacional de Vigilancia Sanitaria — SNVS, é a res-
ponsavel pelo registro das agroindustrias de outros
produtos de origem vegetal (exceto os de bebidas
e de produtos padronizados). Portanto, os interes-
sados devem procurar a Vigilancia Sanitaria local
para fazer a formalizacdo desses estabelecimentos.
Os produtos podem ser comercializados em todo
o pais.



Os produtos alimenticios de competéncia da Vigi-
lancia Sanitaria sdo divididos em trés grupos.

B Registrados na VISA
B Dispensados de registro
B Registro Simplificado

A grande maioria dos produtos das agroindustrias
da agricultura familiar se enquadram no grupo de
dispensado de registro. Pequenas agroindustrias
que se enquadram na RDC da Anvisa n° 49/2013
tem procedimentos simplificados para a legalizacao
sanitaria. E o caso das agroindustrias do microem-
preendedor individual, dos empreendimentos da
agricultura familiar e da economia solidaria, con-
siderados de baixo risco sanitario. A grande maio-
ria dos produtos de pequenas agroindustrias da
agricultura familiar se enquadram nessa condicdo,
como produtos considerados de baixo risco sani-
tario.

O processo simplificado de legalizacdo ocorre com
o preenchimento de um cadastro, que é o Comu-
nicado de Inicio de Fabricacdo, junto a Vigilancia
Sanitaria do municipio. No ato de preenchimento
desse Comunicado, que é simples e rapido, gera um
numero de registro e imediatamente a agroindus-
tria estd autorizada a produzir e comercializar os
seus produtos. Esse Comunicado de Inicio de Fabri-




cagdo é o documento que comprovara a regulariza-
cdo perante a Vigilancia Sanitaria. As agroindustrias
devem buscar informagdes mais detalhadas junto a
Vigilancia Sanitaria do respectivo municipio, antes
de iniciar a producdo e verificar se os produtos que
pretendem produzir se enquadram na lista de pro-
dutos de baixo risco.



3. LICENCIAMENTO AMBIENTAL DE
AGROINDUSTRIAS

O Licenciamento Ambiental é outro segmento do
processo de legalizagcdo e é obrigatério para todas
as agroindustrias. E um procedimento de controle
prévio, em que licencia a localizacdo, instalacdo e
operacao do estabelecimento.

A competéncia para licenciar uma agroindUstria
cabe aos 6rgdos ambientais das trés esferas de go-
verno:

a) Federal (IBAMA)
b) Qrgéo ambiental dos estados
c) Orgao ambiental dos municipios

A definicdo de qual esfera de governo deve ser li-
cenciada a agroindustria depende da abrangéncia
e amplitude de possiveis impactos ambientais do
empreendimento.



Trés tipos de Licengas sao necessarios:

Licenca Prévia (LP): concedida na fase prelimi-
nar do planejamento da agroindustria - validade
maxima de 5 (cinco) anos.

Licenca de Instalacdo (LI): autoriza a instalacao
da agroindlstria de acordo com as especifica-
¢des constantes nos planos — validade maxima
de 6 (seis) anos.

Licenca de Operacao (LO): autoriza a operacao
da agroindUstria, ap6s a verificagdo do efetivo
cumprimento do que consta das licencas ante-
riores: validade minima 4 (quatro) anos e maxi-
ma 10 (dez) anos.

Mas a agroindustria de pequeno porte e de baixo
impacto ambiental tem um processo de licencia-
mento simplificado e isto esta previsto na Reso-
lucdo do CONAMA n° 385/2006. Além disso, cada
estado e cada municipio pode estabelecer outros
procedimentos simplificados, ou até mesmo dis-
pensar o licenciamento, para as agroindustrias de
baixo impacto ambiental.

Conceito e licenciamento de agroindlstria de pe-
queno porte e baixo impacto ambiental:



Area construida de até 250 m*

B Beneficie e/ou transforme produtos agricolas,
pecuarias, pesqueiras, aquicolas, extrativistas e
florestais ndao-madeireiros, abrangendo desde
processos simples, até processos que incluem
operagodes fisicas, quimicas ou bioldgicas, de bai-
X0 impacto sobre o meio ambiente.

B Os abatedouros tém limites de abate até: 03
animais de grande porte/dia; até 10 animais de
médio porte/dia; até 500 animais de pequeno
porte/dia; até 1.500 kg de pescados por dia.

B Nesse processo simplificado as pequenas agroin-
dustrias de baixo impacto ambiental serdo licen-
ciadas em apenas uma etapa: Licenca Unica de
Instalacdo e Operagao (LIO).

B A excecdo sdo os abatedouros e estabelecimen-
tos que processem pescados, que deverdo ser
licenciados em duas etapas: - Licenca Prévia e
de Instalacdo (LPI), que autoriza a localizagdo e
instalacdo da atividade; e - Licenca de Operacao
(LO), que autoriza a operacao da atividade.




4. ENQUADRAMENTO ijiDICO/
FISCAL DE AGROINDUSTRIAS

O enquadramento juridico/fiscal é a forma como
se legaliza a agroindustria do ponto vista fiscal tri-
butaria. Essa legalizacdo tem relacdo direta com a
necessidade de nota fiscal para poder comercializar
os produtos no mercado formal.

O enquadramento juridico/fiscal é regulamenta-
do principalmente pelo Cédigo Civil Brasileiro. A
agroindustria pode ser legalizada como pessoa fi-
sica ou pessoa juridica. Pode, também, ser indivi-
dual (de uma pessoa) ou coletiva (de um grupo de
pessoas).

Existem varias opc¢des para legalizar o empreendi-
mento. Para escolher a forma mais adequada para
cada caso, deve-se considerar os seguintes aspec-
tos:

B Se é empreendimento individual ou coletivo;

B O numero de associados em caso de empreendi-
mento coletivo;



B Manutencdo da condicdo de seguridade especial
da Previdéncia Social, para o caso da aposenta-
doria dos agricultores familiares;

B A carga tributaria incidente em cada uma das
opgoes. Procurar informacodes especificas junto a
Secretaria de Fazenda do respectivo Estado, pois
cada Estado tem legislacdo especifica sobre esse
tema;

B O tipo de mercado e a aceitagdo do mercado
comprador dos produtos.

Atencao: Analisar bem as vantagens e desvanta-
gens de cada opcao, considerando as caracteristi-
cas da realidade de cada agroindustria.

4. Opgoes para agroindistrias individuais:

B Pessoa fisica: uso do CPF, venda com nota de
produtor, preserva a seguridade especial na Pre-
vidéncia Social.

B MEl: baixa incidéncia de tributos, receita maxima
de RS 81.000,00/ano; risco de perder a segurida-
de especial na Previdéncia Social.

B Empresa individual - El: um pouco mais de tri-



butos do que a MEl; baixa necessidade de capital
inicial para abrir a empresa; risco de perder a se-
guridade especial na Previdéncia Social; pode ser
enquadrada como ME.

B Empresa individual de responsabilidade limita-
da: mais tributos do que a MEJ; alto volume de
capital para abrir a empresa; preserva os bens
pessoais pois ndo se misturam com os da em-
presa; risco de perder a seguridade especial na
Previdéncia Social; pode ser enquadrada como
ME.

4.2, Op¢oes para agroindistrias coletivas:

B Associacdo: nao tem finalidade econémica e co-
mercial, ndo emite nota fiscal, nao distribui as
sobras.

B Sociedades com fins econdmicos/comerciais:

a) Sociedade empresarial: distribui o lucro; pode se
enquadrar como ME o que diminui a carga de
tributos; perde a seguridade especial na Previ-
déncia Social.

b) Sociedade simples — Cooperativa: minimo de 20
cooperados, distribui as sobras.



c) Condominio: ndo pode comercializar; presta-se
apenas para registrar a posse da agroindustria.
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